~ OWOCOW | WARZYW
Przedstawiona na rysunku suszarka to
wiasciwie kolektor stoneczny, ktéry ogrze-
wa dochodzgce z dotu powietrze i nagrze-
wa nim (suszy) owoce i warzywa utozone
na ruszcie siatkowym. Wymagane warun-
ki suszenia uzyskuje sie przez regulacje
przeptywu powietrza (temperatury) przy-
slanianiem otworéw wentylacyjnych.

Suszarke tworzy plaski, wewnatrz pu-
sty prostopadlo$cian o wymiarach 1000 x
x 1200 x 200 mm, ktérego obwod stanowi
rama z blachy lub z drewna. Wnetrze
ramy (5 $cian prostopadioscianu) jest wy-
lozone materialem izolacyjnym np. styro-
pianem gruboséci 30 mm. W gérnej i dolnej
Scianie ramy znajdujg sie 34 otwory wen-
tylacyjne o $rednicy 20-30 mm. Wewnatrz

"suszarki na duzej $cianie jest umieszczo-
na powierzchnia absorpcyjna - cienka
piyta z materialu przewodzacego, pomalo-
wana czarng, matowsg farba (np. blacha o
wymiarach 1000 x 1000 mm). Obok piyty
absorpcyjnej znajduje sie rama z metalo-
wej siatki tak zamocowana, aby przy na-
chyleniu suszarki do stonca tworzyta po-
wierzchnie pozioma, na ktérej mozna uk-
ladaé owoce. Gorng czesé suszarki, tj. szo-
sta, przezroczysta $ciane prostopadloscia-
nu stanowi szklo. Nad ptyts absorpcyjng
szklo nalezy zamocowaé na stale, nato-
miast szklana czes¢ nad siatka musi byé
zdejmowana, aby mozna bylo nakladaé
Swieze i zdejmowaé¢ wysuszone owoce.

Obstuga suszarki jest bardzo prosta. O-
czyszczone i pokrajane owoce i jarzyny
uklada sie na siatkowym ruszcie, po od-
chyleniu gornej, ruchomej szyby. Codzien-
nie mozna doklada¢ swiezy material, gdyz
podczas suszenia owoce kurczg sie. W za-
leznosci od pogody, pory roku i wielkosei
owocow, suszenie trwa 2 do 7 dni. Korzy-
stajgc z 1 m? powierzchni kolektora otrzy-
muje sie do 0,5 kg suszonych owocow lub
jarzyn dziennie. Podczas gorszej pogody
suszenie przediuza sie o kilka dni.

Uwaga! suszarke nalezy zabezpieczy¢
przed dostepem owadow, ktore zwabione
zapachem moglyby skladac jajeczka i tym
samym zmarnowac wysuszone owoce.
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W suszarce, zamiast ptyty absorpeyjnej
mozna umieéci¢ odpowiedni radiator, na-
pelniony wodg. Woda zagrzeje sie w ciagu
dnia i przedtuzy nastepnie suszenié po za-
chodzie stonca.

Jezeli zamiast szkla, nad rusztem zrobi-
my pokrywe nieprzezroczysta, suszarka
moze stuzy¢ do suszenia zi6t leczniczych
(w cieniu).

Sloneczna suszarka jest bardzo prosta
w budowie a przede wszystkim w obstu-
dze, powinna wiec mieé stale miejsce w
ogrodzie, aby mozna bylo zagospodarowaé

» mniej wartosciowe owoce i jarzyny, kto-
rych jest pod dostatkiem w letniej i jesien-
nej porze,
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